Espresso

thumb|En espresso fremstår som en mørk, konsentrert drikk med et rød-brunt skumlag på toppen. De blir servert i små porsjoner ofte referert til som ''shots''.

'''Espresso''' er en spesiell måte å brygge cl, som ofte blir referert til som ''shots''.

I Italia, drikkens hjemland, er espresso den vanligste formen for kaffe og den typen kaffe man får servert om man bestiller kaffe på en resturant. Dette er forvirrende, både for italienere i utlandet og utlendinger i Italia. Det som ofte blir regnet som ''vanlig kaffe'' i resten av verden, blir referert til som "caffè americano" i Italia, og blir sjelden drukket av italienere.

Espresso blir ofte brukt som fundament for andre drikker som inneholder kaffe, som Latte, Cappuccino og Cortado.

Variasjoner

·  Lungo (lang): mer vann (omtrent dobbelt så mye) presses gjennom kaffepulveret, noe som gir en svakere smak.

·  Ristretto (restriksjon): mindre vann, sterkere smak.

·  Doppio (dobbel): to espressoer i en kopp.

·  Corretto (korrektert): med en eller annen form for brennevin.

·  Americano (Amerikansk): blandet ut med vamt vann.

·  Caffe' Macchiato (stained): med en dråpe dampbehandlet melk.

Eksterne lenker

· [http://www.dangray.org/index.php?id=11 dangray.org: How to make the perfect espresso]
· [http://coffeegeek.com/ Coffee Geek]
· [http://www.toomuchcoffee.com/ TooMuchCoffee: The European Coffee and Espresso Resource]
· [http://www.engadget.com/entry/1234000730027817/ How to make a homemade espresso machine]
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