Kantarell
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'''Kantarell''' ''(Cantharellus cibarius)'' er en svært ettertraktet trær.

 Kjennetegn 

thumb|left|En soppkurv som inneholder nyplukket kantarell fra Østfold i Norge.

Kantarellen er lett å få øye på og gjenkjenne ute i naturen. Fargen varierer fra gul til dyp guloransje, og hatten blir rødflekket ved skade. Soppen har nedgående stilken. Hatten er nedtrykt i midten, og kan variere sterkt i form. Kjøttet er fast og noe blekere enn sopphatten, og har en behagelig, fruktaktig lukt og en mild krydderaktig smak. Soppen er sjeldent markspist.

Soppen har blekgule elliptiske &micro;m store. Soppen opptrer gruppevis, gjerne over flere kvadratmeter.

 Utbredelse 

Kantarellen er vanlig nord til stier eller i grøftekanter.

 Forvekslingsmuligheter 

Den eneste forvekslingsmuligheten vi har her i Middelhavsområdene finner man maquissopp (''Omphalotus olearius''), som kan ligne på kantarellen. Maquissoppen er giftig, og alvorlige forvekslingstilfeller har forekommet.

Eksterne lenker

· [http://www.wormnes.no/soppsiden/soppene/seks_sikre/kantarell.htm Ekte og falsk kantarell]
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